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Trebbiano d’Abruzzo DOC Biologico

sono nato in Abruzzo “Cuore Verde d’Europa”, in vigneti coltivati secondo i metodi biologici,
senza utilizzo di prodotti chimici di sintesi, in collina a 240 mt s.l.m. a 15 km dal mare...

Provengo da vecchie vigne di: Trebbiano d’Abruzzo DOC, Passerina, Cococciola,
con “Allevamento”: a pergola abruzzese, sopra al lago
in Vigneti: esposti a Ovest, su terreno argilloso calcareo

Vinificazione: la mia uva ¢ stata selezionata a mano, raccolta a cassetta, pigiata con la pressa a membrana e
messa a fermentare in vasche acciaio inox termocondizionate;

Guardami.... Ho un colore giallo paglierino, limpido e brillante, divento dorato se invecchiato.

Sentimi.... Ho un profumo molto intenso, floreale, complesso, persistente, fruttato, con aromi
che evocano sentori limone, mela verde, ananas, pesche e banana.

Assaggiami.... In bocca sentirai prima la mia freschezza, poi il mio calore intenso e la mia nettezza,
....sono pronto da bere | Assaggiami !

Gradazione alcolica: 12,50 % ...sono delicato ma forte e gentile come gli abruzzesi !
Bevimi....: a 12°-16° gradi... e poi Ascoltami...

Degustami o gustami ... come aperitivo, con i primi piatti, con il pesce e anche con il dessert ... per
pulirti la bocca e poi ricominciare...senza farti ubriacare ...(...ho pochissima
SO?2...solo il necessario per non farmi arrossire...).
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