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Mi chiamo

Cooie Db Tino

Montepulciano d’Abruzzo DOC Biologico

sono nato in Abruzzo “Cuore Verde d’Europa”, in vigneti coltivati secondo i metodi biologici,
senza utilizzo di prodottichimici di sintesi, in collina a 240 mt s..m. a 15 km dal mare...

Provengo dal Vitigno:  Montepulciano d’Abruzzo DOC al 100 %

con “Allevamento”: A “pergola abruzzese”, ad Agosto si fa il diradamento dei grappoli..

in Vigneti: esposti a Sud-Est, su terreno argilloso calcareo

Vinificazione: Ila mia uva ¢ stata selezionata a mano, diraspata e lasciata fermentare in vasche acciaio inox
termocondizionate per circa 5 - 6 giorni, effettuando 1 “delastage” e 2 rimontaggi al giorno.

Affinamento:  dopo un breve passaggio in botti grandi di legno, vengo in bottiglia.

Guardami.... Ho un colore rosso violaceo molto intenso, limpido e brillante, ...con lunghi
...con lunghi archetti....a guardarli scender giu sembrano creare una chiesa !

Sentimi.... Ho un profumo molto intenso, penetrante, complesso, fruttato, con aromi che
evocano sentori di frutta rossa matura.. ciliegie, lamponi, frutti di bosco, prugne
secche, amarene, mandorle tostate, pepe nero,..

Assaggiami.... In bocca sono caldo per 'acool ma”fresco”per I'acidita, di corpo, pieno, morbido,
persistente, giustamente tannico, pronto da bere..una promessa... migliorero
moltissimo crescendo.....

Gradazione alcolica: sono forte.....13,50%, ho una bella acidita, ed un grande estratto secco

Bevimi....: a 18°-20° gradi... e poi Ascoltami...

Degustami o gustami ... con carni rosse, selvaggina, salumi e formaggi stagionati..

Se mi tratti bene, anche fra 8..10..20anni... sentirai.. ti continuero a deliziare con il profumo dei miei frutti!
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