Regalare alle mie figlie una collina ove tutto fosse puro e
incontaminato, sano e biodinamico!

Mio nonno Adone Nicola Del Negro, perito agrario, inizio nel 1923
a piantare 5 ha di viti Montepulciano e Montonico tutelate dalle canne
(una per una) e dalle piante d’'ulivo gentile. Le viti erano basse, piccole ed
ogni pianta donava 2X3 grappoletti... 1,2 kg d'uva sana. Sono andato in
Francia con mia moglie al Vinexpo di Bordeaux e mi sono reso conto di
quanto mio nonno fosse avanti nel tempo. Era consulente ed applicava
gia allora i principi della biodinamica di oggi. Il cavallo lo allevava e lo
usava per spostarsi nelle tenute e per fare i lavori di campagna,
seguiva le fasi della luna per fare il vino... il letame per concimare
... il bosco tutt’'intorno ai suoi campi coltivati per proteggerli. ..
Nel 1961 mio padre Giovanni fece piantare altre vigne. .circa 15 ha a
pergola abruzzese... gia si pensava alla quantita necessaria per far vivere
un’azienda. .. e fu “diseducato”dai venditori di prodotti unici consulenti del
tempo...nel 1993 io lascio I'universita di agraria di Piacenza, e torno alla
mia terra. .. la pensavo diversamente!
Ho risposto NO alla chimica. Volevo creare una collina biologica...
bioXdinamica. Poco importava che la produzione non fosse “economica”
io dovevo produrre il mio vino, il mio olio, il mio grano per la mia pasta. ..
avere il mio orto, i miei polli e conigli... allevare i miei cavalli... tutto in
modo sano, genuino...come mio nonno! Volevo lasciare ai miei figli un
terreno incontaminato, ove 'aria fosse pura, ove l'energia positiva che
scaturisce dalla terra e dalle piante fosse al massimo. .. un luogo dove tutti
possono wvenire a “ricaricarsi” di forza e di energia witale per affrontare
meglio la vita quotidiana. .. e vivere una vita piti sana.

Ancona Al4

San Benedetto
del Tronto

Ascoli P,

TORANO NUOVO
O

A24

FURCI
m

P
@j;e/fm[[z
cell +39.348.39.33.129
Azienda Agri - Bio - Vitivinicola
Via grande, 33 - 64010 Torano Nuovo (TE)

pepe@montepulcianodabruzzo.it - +39.39. 28. 33. 45. 00
£ stefania Pepe Viticoltura Biologica @ @stefaniapepeBIO

17474

Qual’e il bene
piu pregioso
che hai ?

In ordine di importanza

per me:
le mie figlie,
la mia salute,

il mio vino, ..

Lavoro con assoluta dedizione
per proporre oggi a Te
dei vini buoni,
prodotti solo con le nostre uve
biologiche e biodinamiche

senza nessun additivo chimico,

alcuni fatti completamente a mano

e senza aggiunta di anidride solforosa.

Voglio donare a Te un vino sano, genuino,
che ti faccia condividere con chi ami

momenti di gioia, serenitd, amore. ..

Serivimi... Ti & piaciuto ?
Raccontami le Tue sensazioni su.:
ilvinochevorrei@montepulcianodabruzzo it
£ Stefania Pepe Viticoltura Biologica
g @stefaniapepeBIO

Ti aspetto...anche in cantina, chiamami
per un appuntamento +39 39 28 33 45 00
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PEPE B[AN@@® 2003 2007 2008

Trebbiano £'Abruzzo DOC € € €

Vino biodinamico da uva T rebbiano, Passerina e Pecorino

}n’giam con i }m’ec{i, fermentata in cemento

senza chimica né additivi.

Rivestito d’oro, ti inebrio con il mio bouquet di fiori, frutta, ananas,
mela, banana..

Lasciati invadere dal mio calore, dalla mia freschezza...

Degusmmi con chi ami Ja(f’a}:eritivo ai }m’mi }n’am’ di pesce,

carne bianca, formaggi,...

PEPE R@SS(D@ 2003 2005
‘Montqoufciano dAbruzzo DOC €____€____

Vino biodinamico certificato biologico.

Nato in vigneto allevato a pergola abruzzese da uve 100%
‘.Montgpu[ciano d"Abruzzo afimgpate a mano in un tino di [egno
fermentate in cemento senza chimica né additivi.

Ho un vestito rosso violaceo intenso e brillante, un }myﬁm@o
com}a[ésso, fmtmto, speziato,...

Sono pieno in bocca, intenso, caldo, tannico, armonico...
Degustami con una sana bistecca, carne grigliata,

formaggi stagionati.

PEPE NER@® 1998 2003 2005 2007

Monte}aufciano dAbruzzo € € € €

Docg “Colline Teramane”

Vino biodinamico certificato biologico.

Nato cow la (una piena da uve Montgpu[ciano di’msyate a mano,
fermento e maturo in gmncfi botti di (egno

senza chimica né additivi.

Ho un vestito rosso purpureo e brillante, un yrofumo com}afesso,
fruttato, speziato...

Sono intenso, caldo, forte, pieno, morbido, tannico, infinito...

Degusmmi con salumi, formaggio, fi(etto, bistecca, mgﬁ'am..

Cooie Db Tino

Trebbiano dAbruzzo DOC € € € €

R2006 2006 ‘R2007 2011

Vino Bianco biologico da uva Trebbiano, Bombino e Cococciola

‘pigiate con pressa a membrana chiusa,

fermento in botti di acciaio termocondizionate senza chimica né additivi.

Mi rivesto d’oro quamﬁ; maturo, sono ﬁmpido e brillante.
?roﬁx.mo di fion’ giaf[i e fmtm, ananas, mela matura, banana..

Gustami allaperitivo, con i primi piatti di pesce, carne bianca,

fm’maggi giovani e ﬁ’nger foo:[s‘

O). 7 e
(@0/5(" DD% 2000 2003 2006

‘Monteyu(ciano dAbruzzo DOC € € €

Vino rosso certiﬁ’cato Eiofogico da uve 100% Q\/lontegm(ciano

raccolte in cassetta fermentate in acciaio senza chimica né additivi.

Ho un vestito rosso violaceo brillante, e divento rosso cardinale con Ceta,
un }n’ofumo intenso di frutta matura, prugne, ﬁ'qui‘rizia..

In bocca sono caldo, fresco, intenso, giustamente tannico, armonico...
Degustami con salumi, ]:Wimi ]aiatti di carne, se[\/aggina,

formaggi smgionati

PEPE R@SA® 2001 2007 2008

Cerasuolo dAbruzzo DOC € € €

Vino biodinamico, da uve 1009% Montepulciano raccolte in anticipo,
pigiate con i }n’edi’ e fermento senza chimica né additivi.

Mi son vestito di un colore rosa chiaretto, intenso Eouquet fforea(e,
ﬁfutmto... more, ribes e ciﬁegie.

In bocca sono caldo, awo@ente, persistente.

Degustami con tutto: conl piatti di pesce, carne bianca,

formaggi giovani e... in piti sono ye»fetto con la pizzal
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PEPITA

CONTRO /éGUERRAGQ 2007

Trebbiano d'Abruzzo DOC €____

Vino Eiofogico da uve Trebbiano e Cﬁardbnnay
senza chimica né additivi.

Sono rivestito d’oro.

Ho intenso }Jrofumo di fiori giaf(i, frutm, ananas,
mela matura, banana..

Gustami allaperitivo, con primi piatti di pesce, carne bianca,

formaggi giovani,

CONTROKGUERRA® 2004 2006

‘.Montejou[ciano dAbruzzo DOC €____€____

Vino rosso Biofogico da uve ‘Monte}ou[ciano, Cabernet e Merlot

fermentate in acciaio senza chimica né additivi.

Ho un vestito rosso violaceo intenso brillante, un profumo complesso

di frutta matura, prugne, liquirizia..

In bocca sono caldo, giustamente tannico, fresco, morbido, armonico...

@egusmmi con salumi, }m’mi }n’atti di carne, grig(iate,

sefvaggina, formaggi,

GRAPPA "PEPITA ORO™

Da vinacce di uve ‘Montgpl%iano dAbruzzo

Ottenuta dalla distillazione con im}oianto a vapore

a sistema discontinuo, colonne a basso grado

da Gioacchino Nannoni ed oggi da Priscilla Occhipinti
entro 48 ore dalla svinatura delle mie uve biodinamiche
cﬁ’mgpate a mano, del ?e}:e Rosso.

Ho un profumo delicatamente intenso, fruttato, persistente
al gusto sono corposa, complessa e di grande struttura.

Ho un gmafo alcolico di 42%. Servimi a temperatura ambiente.

D.qu'(D 2008

Trebbiano d'Abruzzo DOC €____

Vino bianco certificato biologico da uve Trebbiano,

Cococciola e Montonico fermente senza chimica né additivi.

Mio }r)aafre non mi ha fiftmto, quimfi decantami prima

di sorseggiarmi.'

Ho un vestito giallo paglierino intenso,

pungenti aromi di ﬁutm e ﬁ’om’ gia[(i...

Gustami con primi piatto ricchi e comp(essi come me,

con pesce anche gm’g[iato, carne bianca, formaggi giovam’,

CCRSZlZY Q{ORSEf@ 2007 2008

Monte}m[ciano D'Abruzzo DOC €____€____

Vino rosso da uve Montegaufciano dAbruzzo convenzionali
¢ Punico vino non 6io[ogico.
Ho un vestito rosso molto intenso, un bouquet complesso

e persistente, abboccato, tannico..

Gustami con carni rosse gn’gﬁ'ate e se[vaggina,

salumi e formaggi stagionati

ch/af % ®

Olio Extra Vergine di oliva certiﬁcato Eiofogico

Ottenuto mediante S}Jemitum a frecfc(o dalle varieta
| Leccino e Frantoio, non fi(tmto, raccolto a mano ed ho un

| aﬁ,“o tenore cft}aol’tfenol’t con Easso gmcfo C[:L aCid,itd.

Ho un colore verde intenso, un profumo fresco

e un sapore fruttato, leggermente amaro e piccante,




